Die Gelberubentorte

Backt sie nach und lasst es euch schmecken.

Zutaten:

300 g geriebene Mohren
300 g gemahlene Mandeln
40 Stiirkemehl

1/2 Teeloffel Zimt

Springform

Pergamentpapier zum

Auslegen der Form

/ulwlcilung:

Zucker und Eigelb schaumig

schlagen. Danack die gerije-
benen Moh ren dazugeben
und gut mitriihren, Die
Halfte der Mandeln,
Starkemehl, Zimt, abgeriebe-
ne Zitronenschale und -saft
einrithren. Das Eiweif 24
steifem Schnee schlagen und
mit dem Rest der Mandeln

unter-die Masse heben.

Das Ganze in‘eine mif

Per; imentpapier ausgelegte
Springform fiillen undtim
vorgeheizten Backofen bei

175 Grad ca. 1 Stundeé backen.

Nach dem Backen diéiTorte
auf dem Kuchengitter aus-
kiihlenlassén; das Perga-
l“l‘l\lPﬂPlL‘l’ Q“((Em?n und
beliebig dekorieren, z.Bf'ﬁit
Pudegzticker bestiuben oder
mit Kuvertiire bestreichen.
Zum SehluR dieMarzipan-

midhren anordnen




